
 
Förrätter / Starters 

Sotad citronrimmad laxfilé med smörbrynt kavringströssel och jordärtskocka kräm 
samt kapris  
 Lemmon cured salmon with browned butter dark sweetened rye bread artichoke cream and 

capers                                                                               105 SEK 
 

Lök & getosttartlett med tryffelhonung och rostade pinjenötter samt ruccolasallad                                                                     

Onion and goat´s cheese tartlet with honeytruffle, roasted  pine nut and ruccola salad 

            92 SEK 
 

Chili & grön curry frästa kräftstjärtar i olivolja med rostat lantbröd    
Crayfish fried in chili & green curry and country bread  98 SEK 

 
Varmrätter/ Main courses 

Halstrad rödingfilé med pocherat ägg serveras med sandefjordssås smaksatt med röd 
stenbitsrom och gräslök 
Grilled char with poached egg  served with Sandefjord sauce flavored  with red lumpfish roe 

and chives 190 SEK 
 

Örtstekt lammytterfilé med vitlökssmör serveras med grönsaksragu på kantareller, 
haricotsverts, rödlök och bacon samt fondant potatis 
Herb fried fillét of lamb with garlicbutter served with vegetable ragout on chanterelle, french 

bean, red onion, bacon  and fondant potatoes                228 SEK 
 

Whisky & hickory marinerad oxfilé noisetter med röstipotatis serveras med 
grönpepparsky och torkad svartrot 
Whisky and hickory marinated noisette on  fillet of  beef served with fried grated potatoes, 

green pepper sauce and dried black salsify        235 SEK 
 
Vaggeryds isterband med persiljestuvad potatis & inlagda rödbetor          
Swedish Isterband (coarsely ground smoked sausage) from Vaggeryd with parsley-stewed potatoes & 

preserved beetroot          115 SEK 
 

Panerad schnitzel med citron, ansjovis, kapris, gröna ärtor & friterad potatis    
Breaded schnitzel with lemon, sprat fillet, capers, green peas & fried potato              140 SEK 
 

Basilikapenne med grillade grönsaker (välj mellan lufttorkad skinka, räkor, kyckling 
eller grillad halloumi)   
Basil penne with grilled vegetables. (choose between air-dried ham, shrimp,  chicken or 

grilled halloumi)                                            130 SEK 
 
Kvällens husman (fråga personalen) 
Special of the evening (Ask the waitress)    95 SEK 

 



 

 
 
Dessert 

 
Hemlagad daimkaka serveras med punsch marinerade hallon & lättvispad grädde 
Homemade daim cake with ounch marinated raspberry and whipped cream 72 SEK   
 

Vitchoklad gratinerad fruktsalsa smaksatt med mynta och rom serveras med vaniljglass                                                

White chocolate gratinated fruitsalad flavoured with mint and rum served with vanilla ice 

cream      86 SEK 

 
 
 

 

Sallader & smörgåsar / salads & sandwiches 

 
Husets sallad med rostat vitlöksbröd (välj mellan räkor, parmaskinka, salami eller 
brieost)  
Salad of the house with garlic bread (choose between shrimp, parma,  

salami or brie cheese)                                                                                                    110 SEK 
  
”Croque monsieur” med liten sallad 
Gratinerad varm smörgås med skinka, tomat, ost & dijonsenap  
”Croquet monsieur” with salad 

Gratinated sandwich with ham, tomato, cheese & dijon mustard                                   85 SEK 
 

Räksmörgås med ägg & majonnäs  
Sandwich with shrimps, egg & mayonnaise                                                                     99 SEK 
 

Smörgås/Sandwich  
Välj mellan köttbullar, leverpastej samt ost & skinka 

Choose between meatballs, liverpaté or cheese & ham                                                   63 SEK 

 
 
 

Smaklig måltid! 
Bon Appétit! 

 
 
 


